REGO® HERLITZIUS
The Bakery Equipment People

REGO SM 40

Schlag- und Riihrmaschinen
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REGO HERLITZIUS
Schlag- und Rithrmaschinen
mit Computersteuerung. Fur hohe

Qualitat und rationelles Arbeiten.



REGO” SM 40

REGO® HERLITZIUS
The Bakery Equipment People

Leichter, besser und schneller arbeiten

mit REGO® SM Maschinen:

« Stufenlose elektronische Drehzahlregelung

« Mechanische Kesselhéhenverstellung

+ Genaue Rezepterstellung durch digitale Zeit- und
Drehzahlanzeige sowie elektr. Abschaltautomatik

« Elektrisches Umschalten von Riihren auf Schlagen

« Automatisches, computergesteuertes Anlaufprogramm

« Problemloser Standortwechsel durch freistehenden
Maschinenfuf3

« Leicht zu reinigen, besonders gerduscharm

« Auch mit lackiertem Gehause lieferbar

Umfangreiche Serienausstattung:

+ 1 Kessel

1 Schlagbesen, 1 Mixbesen

+ Wendering (fur kleinere Kessel)

« Zeituhr mit Abschaltautomatik

« Zubehorset (Befestigungsset, Fettpresse, Fett)

18 Monate Garantie und - Alle Werkzeuge aus Edelstahl (Rostfrei)
Lieferung frei Haus!

Maschinendaten
Schlag- und Rihrmaschinen:

Maschinentyp SM 40
Netzspannung [Volt] 400 / 3-phasig
/1Ll L Ll AIII7/77/ Antfiebsmotor [kW/min™] 3,0/1435
Absicherung [A] 16
Frequenzumrichter [kW/V] 3,0/400
R E G 0 H E R L I TZ I U S G M B H Arbeitsdrehzahl [min-'] 50 - 650
Gerauschpegel [dB (A)] 62
Backerei- und Konditorenmaschinen p—— 2073240
Hohe A [mm] 1630
Hatzfelder Str. 115,42281 Wuppertal N Breite B [mm] 660
Postfach 201061, 42210 Wuppertal TR Tiefe C [mm] 790
Tel.: 0202-269200-10 Teig [Liter] 05-8
Fax: 0202-269200-11 Masse [kg] 1,0-32
mail@rego-herlitzius.com Gizme(lgl 10=20
Nettogewicht [ca. kg] 280

www.rego-herlitzius.com



