
ROLLFX 600 – Das Premium-Modell für die Handwerksbäckerei. 
Der komplette Ausrollvorgang mit der Zustellung des Walzenspal-
tes verläuft vollständig automatisch und schafft so stets gleiche 
Ergebnisse. Die Bedienung über das neue Touch-Screen-Display 
ist einfach und komfortabel. Optional ist sie auch als 600W mit 
integriertem Langwirker erhältlich.

ROLLFIX 600
DIE COMPUTERGESTEUERTE TEIGAUSROLLMASCHINE

B A K E RY  M A C H I N E S  A N D  L I N E S  |  W W W. F R I T S C H - G R O U P. C O M

AUSROLLGESCHWINDIGKEIT 56 m/min

ARBEITSBREITE 650 mm

WALZENDURCHMESSER 88 mm

WALZENÖFFNUNG 0,5 - 45 mm

TEIGBLOCKVERARBEITUNG bis ca. 15 kg

SCHUTZGITTEREINLAUFHÖHE 85 mm

ANSCHLUSSLEISTUNG 1,1 kW

MASSE ARBEITSSTELLUNG (L X W X H) IN MM 3.500 x 1.250 x 1.300

STEUERUNG Computer

AUTOMATISCHE AUFWICKELROLLE Standard

AUTOMATISCHER MEHLERAUTOMATISCHER MEHLER StandardStandard

PA S S I O N  F O R  D O U G H

 Schonendes und gleichmäßiges Ausrollen

 Einfache Bedienung

 Moderne Computersteuerung

 Robuste Edelstahlbauweise 

 Hygienisches Design
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